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Produktbezeichnung Kaufort
Preis in 

€/kg
Bemerkungen Gesamtbeurteilung

Wiesentaler 
Bratwürstel

Lidl 

Salzburgerstraße 266 

4020 Linz

9,42 insgesamt einwandfrei einwandfrei

Ablinger 
Schweinsbratwürstl

Billa plus 

Wegscheiderstraße 3 

4020 Linz

15,79 insgesamt einwandfrei einwandfrei

hütthalers Hofkultur 
Bratwürstel

Unimarkt

Feilstraße 11 

4020 Linz 

16,65 insgesamt einwandfrei einwandfrei

Wagner&Delikat 
Schweinsbratwürstl

Hofer

Richterstraße 5

4060 Leonding

9,97 insgesamt einwandfrei einwandfrei

Greisinger 
Schweinsbratwürstel im 

Naturdarm

Norma 

Kornstraße 10

4060 Leonding

9,38 insgesamt einwandfrei einwandfrei

clever
Bratwürstel gebrüht

Billa plus 

Mozartstraße 7

4020 Linz

9,97 leichter sensorischer Mangel einwandfrei

UNIpur
Bratwürstel

Unimarkt

Feilstraße 11 

4020 Linz

12,45 leichter sensorischer Mangel einwandfrei

S-BUDGET
Bratwürstel

Interspar

Helmholtzstraße 15

4020 Linz 

9,48 leichter sensorischer Mangel einwandfrei

Fleischerei 

Traunmüller 
Bratwürstl grob gebrüht

Winkler Markt 

Altenbergerstraße 40

4040 Linz

12,50

sensorischer Mangel

(Geruch Schnittbild sauer und alt, Fremdgeschmack)

mikrobiologischer Mangel

(Enterobakterien über dem Richtwert, Gesamtkeimzahl 

ein Vielfaches über dem Richtwert)

wertgemindert

Anton Riepl
Bratwürstl grob

MPREIS

Gaisbacher Straße 6 

4210 Gallneukirchen

12,00

sensorischer Mangel

(Geschmack sauer, alt)

mikrobiologischer Mangel

 (Enterobakterien geringfügig über dem Richtwert, 

Gesamtkeimzahl, Hefen und Milchsäurebakterien ein 

Vielfaches über dem Richtwert)

wertgemindert

Ich bin ÖSTERREICH
Grillbratwürstel

Penny 

Welser Straße 17-19

4060 Leonding 

9,97

schwerer sensorischer Mangel

(Geruch alt und sauer, Fremdgeruch, Verkostung 

abgelehnt)

mikrobiologischer Mangel

(Gesamtkeimzahl und Milchsäurebakterien ein Vielfaches 

über dem Richtwert)

wertgemindert

KLETZL
Schweinsbratwürstl 

gebrüht

Maximarkt 

Bäckermühlweg 61

4030 Linz

13,98

sensorischer Mangel

(Geruch und Geschmack sauer und alt, Konsistenz mäßig 

fest)

schwerer mikrobiologischer Mangel

(Hefen über dem Richtwert, Gesamtkeimzahl und 

Milchsäurebakterien ein Vielfaches über dem Richtwert, 

Enterobakterien über dem Warnwert)

für den 

menschlichen 

Verzehr ungeeignet


